Rebarbaras — epres torta

Hozzavalok:
Teésztahoz:

30 dkg Mester siiteményliszt
20 dkg margarin

10 dkg porcukor

1 tojas sargéja
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Toltelékhez:
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50 dkg rebarbara

15 dkg cukor

75 ml viz

reszelt citromhé;j

1 evokanal vanilia cukor

3 dl tejszin

2 dkg habrogzitd

izlés szerint eper

zseléhez 2,5d1 cukros citromos viz
1 evokanal zselatin
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Elkészités

Osszedllitjuk a tésztat, majd elnydjtjuk akkorara, hogy a nagyméretii csatos tortaforma oldalat
is ki tudjuk bélelni. Megszurkaljuk és elomelegitett siitbben készre siitjilk. A rebarbarat
megtisztitjuk, kis darabokra vagjuk, a vizzel és a cukorral puhara fozziik. Izesitjiik
citromhéjjal és vanilia cukorral, ezutan kihlitjik. A tejszinbdl kemény habot veriink,
habrogzitot tesziink hozza, dsszekeverjiikk a rebarbaras krémmel és a linzertésztara simitjuk.
Tetejét eperrel megrakjuk, a zselatint felfézzikk a cukros citromos vizzel, majd kihiitjik és
rakanalazzuk az eperre. Par orara hiitdszekrényben pihentetjiik. Nagyon finom, jo étvagyat
hozza!




